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Visa數據顯示
上海入境消費更加多元化

中新社上海7月4日電 數字支付公司

Visa4日發佈的統計數據顯示，2026年第一

季度，來自近200個國家和地區的遊客在

上海消費，入境消費更加多元化。

據Visa統計，今年首季，上海線下

Visa卡交易金額同比增長超過50%，交易

筆數同比增長超過60%。從客源結構來

看，美國等成熟市場以及中國香港、新加

坡、日本、泰國的遊客在滬消費均保持活

躍；中東、東南亞及拉美等新興市場遊客

在滬消費增幅尤其顯著，如沙特阿拉伯遊

客在滬持卡消費金額同比增長超過三倍、

菲律賓遊客在滬持卡消費金額同比增長超

過兩倍。

在消費場景上，住宿、餐飲、交通及

零售等領域熱度較高，反映出上海的城市

服務能力對吸引國際消費者的關鍵作用。

2026「上海之夏」國際消費季已正

式啟動，其間，Visa規模化推廣「一拍即

付」和「掃碼即付」等創新解決方案，入

境遊客無需下載額外應用，即可通過其熟

悉的方式完成支付。

Visa全球副總裁、中國區總裁尹小龍

表示：「我們希望以支付為紐帶，把全球

資源與上海的城市生活更好地連接起來，

為上海打造更具吸引力的國際消費中心城

市貢獻力量。」

大同黃花擺上全球貨架   
掘金42億元全產業鏈

中新社山西大同7月4日電　夏日，

走進山西省大同市雲州區的黃花種植基

地，58歲的種植戶楊旗正蹲在田埂上，仔

細察看黃花長勢，腳下萬畝黃花基地裡滴

灌管道縱橫交錯，綠油油的枝葉隨風搖

曳。「馬上進入黃花採摘季了，可不能馬

虎。」楊旗說。

大同黃花栽種始于北魏，已有1600多

年栽培歷史，600多年前進入繁盛時期。

2023年7月，大同市被中國蔬菜流通協會

授予「中國黃花之都」稱號。這裡日照充

足，晝夜溫差大，火山岩土壤肥沃疏鬆，

為黃花生長提供了有利環境。

楊旗和土地打了30年交道：「以前種

黃花『靠天吃飯』，採摘期最怕連綿陰雨

天，上千斤鮮菜爛在地裡是常事。」

如今，大同黃花種植早已變了模樣，

科技種植讓「老產業」走上「新賽道」。

雲州區17萬畝種植基地標配機械化耕種和

水肥一體化滴灌，滴灌抗旱，物聯網預警

蟲害冰雹，降低天災損失，採摘、管護人

工成本下降20%。2020年至今，鮮黃花收

購價從每斤1元多（人民幣，下同）漲到3

元多。

楊旗說：「這『小小黃花』現在可是

我們的『黃金菜』，村民們全靠種它增收

致富。」

目前，大同市黃花種植面積達26.5萬

畝，佔全國種植總面積的四分之一，黃花

產業已帶動1.5萬多戶貧困人口脫貧增收。

全市共有黃花產加銷經營主體170餘家，

全產業鏈總產值預計達42億元。2025年，

黃花鮮菜產量12.9萬噸，加工乾菜1.72萬

噸，總產值突破25億元。

當地還開發出菜品、飲品、食品、功

能產品、文創產品、化妝品六大系列130

餘種產品，遠銷日本、加拿大、美國等國

際市場。同時，凍乾黃花、黃花醬、黃花

雪糕等產品走進大同古城體驗店和北上廣

150多家連鎖超市。2025年，僅創新產品

年銷售收入超3000萬元。

大同古城「忘憂農場」體驗店售賣的

黃花冰麵包、「忘憂寶」文創等深受遊客

喜愛。這家由返鄉青年運營的體驗店，日

均客流量達150人次。忘憂大道音樂公路

也已經通車，遊客開車經過時可聽到《萱

草花》旋律。盛夏時節，萬畝黃花盛開，

農文旅融合讓小黃花變成大風景。

近年來，大同市還在全國率先制定

黃花標準體系，創建國家現代農業產業園

和中國特色農產品優勢區，打造「大同黃

花」區域公用品牌。

從敦煌到東盟：共謀文化遺產保護傳承新路徑

五月不良貸款增至6044.1億元
本報訊：菲律賓中央銀行（BSP）的數

據顯示，5月份菲律賓國內銀行業的不良貸款

（NPL）率升至3.44%，創下九個月以來的新

高。

這一信用風險指標涵蓋了本金或利息

逾期90天或以上的貸款；該比率較4月份的

3.37%有所上升，也是自2025年8月（當時為

3.5%）以來的最高水平。

5月份不良貸款總額增至近6014.1億元，

高於前一個月的5798.9億元，也高於去年同期

的5274.5億元。與此同時，逾期貸款總額從4

月份的7635.9億元降至7618.7億元，但仍高於

去年同期的6590億元。

央行將不良貸款定義為：「貸款、投

資、應收賬款或任何金融資產——即使未出

現違約付款情況——若根據現行會計準則

被視為發生減值、被歸類為『可疑』或『損

失』類、處於訴訟程序中，和/或有證據表明

若不處置抵押品（如有）則不太可能全額償

還本金和利息，即被視為不良貸款。」

逾期貸款「是指貸款、投資、應收賬款

或任何金融資產（包括重組貸款），其中任

何到期的本金和/或利息、分期付款或其部分

款項未在合同規定的到期日支付。」

與此同時，重組貸款總額從前一個月的

3429.2億元增至3480.2億元。

貸款損失準備金增至5347.6億元，相當

於貸款總額的3.06%。這一比例低於一年前的

3.19%。

衡量銀行針對潛在損失所提撥準備金水

平的不良貸款（NPL）撥備覆蓋率，從2025年

5月的94.57%降至88.92%。這也是自2022年3月

錄得88.38%以來的最低水平。

中華銀行（RCBC）首席經濟學家邁克

爾·裡卡福特（Michael Ricafort）表示，不良貸

款率上升主要歸因於中東衝突的影響。

他指出，這場衝突「導致物價/通脹上

漲，利率上升推高了融資成本，全球及本土

經濟（GDP）增長放緩抑制了銷售與收入/盈

利；所有這些因素都削弱了部分借款人的償

債能力。」

與此同時，菲律賓友聯銀行（Union Bank 

Philippines）首席經濟學家魯本·卡洛·阿松森

表示，不良貸款率上升與撥備覆蓋率下降表

明，不良貸款的增長速度超過了銀行風險緩

衝能力的增長速度。他補充道：「然而，這

可能反映了撥備計提行為的正常化，而非信

貸壓力加劇，因為銀行依然保持著雄厚的資

本實力和良好的盈利能力。」

他說：「儘管這一趨勢值得關注，但當

前情況尚未顯示銀行業整體資產質量出現實

質性惡化。」

馬亞銀行宣佈7月6日起將InstaPay轉賬費降至10元
本報訊：數字銀行馬亞（Maya）週六宣

佈，將降低其向其他銀行進行InstaPay轉賬的

費用。

馬亞銀行在公告中表示，用於實時銀行

轉賬的InstaPay費用將從15元降至10元。

調整後的InstaPay費用將於2026年7月6日

生效，並將在Maya應用程序中體現。

與此同時，馬亞銀行用戶之間的轉賬以

及PESONet轉賬（通常用於大額交易，資金於

下一個銀行工作日到賬）對客戶而言仍保持

免費。

該行表示：「通過此次更新，需要向其

他銀行進行實時轉賬的客戶可以以更低的費

用匯款。」

該行補充道：「客戶還可以繼續免費

向其他Maya用戶即時匯款，或使用PESONet

進行免費銀行轉賬（視標準處理時間表而

定）。」馬亞銀行表示，此舉支持了其持續

努力，旨在讓數字資金流動「對更多菲律賓

人來說變得簡單、易於使用且負擔得起，並

提供適合日常使用的免費及低成本轉賬選

項。」

此前已有兩家主要銀行宣佈取消跨行

轉賬費用：由亞耶拉集團主導的菲島銀行

（BPI）宣佈，自2026年7月1日起永久取消通

過InstaPay和PESONet進行的交易費用；而中

華銀行（RCBC）則表示，將從2026年7月4日

（週六）起實行InstaPay免費轉賬。

菲律賓中央銀行行長埃利·雷莫洛納較早

前表示，預計會有更多銀行免除跨行資金轉

賬費用。此前，央行發佈了一項關於調整行

內及跨行轉賬費用的通告，規定費用僅反映

實際的「交換成本」（即通過支付網絡處理

交易的成本），該通告現已生效。「交換成

本」估算為1.50元，這意味著對於已提供免費

行內轉賬服務的銀行而言，其跨行轉賬收費

上限僅為1.50元。

菲律賓中央銀行（BSP）於6月17日發

佈了第2026-025號備忘錄，以落實第1238

號通告；該通告解除了此前針對InstaPay和

PESONet交易費調整實施的暫停令。

該規定要求，所有數字交易收費必須基

於實際處理成本，且費率須低於櫃檯銀行業

務收費；同時，必須確保收款人全額收到匯

款，不得有任何扣除。

超寬建築出售CREC股份籌資45億元
本報訊：超寬（Megawide）建築公司在

完成出售Citicore可再生能源公司（CREC）

9% 股份後，籌集了約45億元資金；所得款項

將用於償還債務及業務擴張。

這家上市工程與基礎設施公司週五表

示，該交易已於6月26日完成，涉及分批出售

總計10.04億股CREC股份。

超寬建築未披露買方身份，但據報道，

此次交易標誌著公務員保險署（GSIS）一系

列收購行動的完成，同時也意味著超寬退出

了對Citicore的投資。

公司董事長兼首席執行官埃德加·薩維德

拉在一份聲明中表示：「此次交易符合我們

實現CREC股份價值的意圖，同時也為CREC

引入了一位合適且實力雄厚的合作夥伴。」

他表示，所得資金將用於資助公司的預

制件業務擴張，並償還債務，以優化資產負

債表並提高流動性。

據悉，此次交易也是超寬建築公司正在

進行的去槓桿計劃的一部分。

薩維德拉說道：「在資產負債表方面，

我們已制定計劃，將短期債務進一步降至合

理水平，從而改善流動性狀況，並在此過程

中節省利息支出。」

超寬建築表示，公司已削減債務60億

元，截至2026年3月底，其短期借款總額降至

120億元。

該公司預計，到6月底短期債務將進一步

降至約100億元；此舉預計每年可節省約2.5億

至3億元的利息支出。

新華社蘭州7月4日電 走進「敦煌無界」

藝術空間，來自柬埔寨的記者喬·比塞很快

被吸引住了：一邊是敦煌莫高窟壁畫的影像

呈現，另一邊則是吳哥窟藝術文化的圖像展

示。

「我第一次來敦煌，沒想到會在這裡看

到熟悉的吳哥文化，太驚喜了！」比塞說。

這場名為「莫高窟遇見吳哥窟」的圖片

展近日在甘肅敦煌舉辦，是「中國—東盟文

化遺產對話」的配套活動之一。

此次對話以「生生不息 美美與共」為主

題，設置主旨演講、案例分享、圓桌討論等

環節，來自中國、馬來西亞、印度尼西亞、

越南等國家及有關國際組織約150名與會代

表，圍繞文化遺產保護、傳承與活化利用展

開交流。

中柬兩國在世界文化遺產保護與文明交

流中交集頗多。7年前，中國攝製了首部以亞

洲文明對話為主題的紀錄片《莫高窟與吳哥

窟的對話》；2021年，柬埔寨吳哥窟保護成

果主題的特展在雲岡石窟所在的山西大同展

出。

比塞說，莫高窟壁畫與柬埔寨吳哥時

期的石刻浮雕在藝術創作上有相似之處。吳

哥時期，人們用刀在石頭上雕刻，而在莫高

窟，人們則是在牆壁上繪畫。

「這次交流行程讓我接觸到新的事物，

瞭解了中國，也讓人與人之間、文化與文化

之間建立起更多聯繫。」比塞說。

中國與東盟國家山水相連、文脈相通。

文化遺產作為連接歷史與未來的重要紐帶，

正日益成為雙方增進理解、深化友誼的重要

支撐。

La Piazza三度獲《Wine Spectator》最佳卓越獎
躋身菲國僅15家獲國際權威認可的意大利餐飲殿堂

圖示：首席侍酒師Jose Carlos “JC”Tongco 掌舵的La Piazza屢獲殊榮的葡萄酒項目。, Okada Manila 旗下招牌意大利餐廳 La Piazza 連
續第三年榮獲《Wine Spectator》頒發「最佳卓越獎」。,La Piazza酒單涵蓋 475 款葡萄酒選擇及1,350 瓶珍藏，匯聚來自香檳、勃艮第、波爾
多、加州、意大利、西班牙及其他世界著名葡萄酒產區的佳釀。

本市訊：《福布斯旅遊指南》五星級度

假城Okada Manila的 招牌La Piazza，連續第

三年榮獲《Wine Spectator》頒發「最佳卓越

獎」，再次鞏固其作為全球卓越葡萄酒餐飲

目的地之一的地位，亦彰顯餐廳多年來始終

如一的高水準葡萄酒策劃。

《Wine Spectator》是全球最具權威的

葡萄酒專業媒體之一，其舉辦的 餐廳大獎

（Restaurant Awards ）旨在表揚擁有卓越葡

萄酒項目的餐飲場所。「最佳卓越獎」則頒

予酒單具備豐富產區多樣性、精選知名酒莊

佳釀、編排完善，並配合專業侍酒服務的餐

廳。

今年菲律濱僅有 15 家餐廳躋身獲獎名

單，La Piazza連續第三年獲此殊榮，充分展

現其多年來精心打造的葡萄酒體驗，無論是

實力雄厚的酒單、細緻周到的餐酒搭配，還

是專業貼心的席間推薦，均備受肯定。

 對 La Piazza 而言，這項殊榮肯定了其兼

具深度與探索價值的葡萄酒項目。餐廳現備

有 475 款葡萄酒選擇及 1,350 瓶珍藏，涵蓋香

檳、勃艮第、波爾多、加州、意大利、西班

牙及其他世界著名葡萄酒產區。

整個葡萄酒系列均經過悉心策劃，與 

La Piazza 的餐單相輔相成，從手工意大利麵

到適合共享的經典意大利佳餚，均能配搭得

宜。賓客可在專業侍酒師的建議下，精心挑

選最適合菜式、不同場合，或發掘全新心頭

好的葡萄酒，令每一瓶佳釀都發揮最佳風

味。

La Piazza 首席侍酒師 Jose Carlos Tongco 

表示：「我們的目標，是打造一份能夠呈現

全球葡萄酒風貌的酒單，而非局限於單一國

家或單一傳統。這種多元化選擇，讓我們能

夠以最適合每位賓客口味的葡萄酒，襯托 La 

Piazza 的意大利美饌，同時提供 Okada Manila 

一向引以為傲的個人化世界級服務。」

作為資深侍酒師，Tongco憑藉深厚的專

業知識及以賓客為本的服務理念，持續提升

La Piazza的葡萄酒體驗。

尤其迎合愈來愈多希望將葡萄酒融入用

餐體驗的賓客需求。

La Piazza 再度榮獲《Wine Spectator》殊

榮，進一步鞏固 Okada Manila作為區內頂尖餐

飲目的地的聲譽，將正宗美饌、細緻服務及

享譽國際的葡萄酒水準融為一體。

誠邀賓客光臨La Piazza，品嚐屢獲殊榮

的葡萄酒系列，配搭適合浪漫晚宴、歡慶聚

會及難忘時刻的經典意大利美饌。預訂請電

郵至 RestaurantReservation@okadamanila.com，

或致電 +632 8555 5799。


